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Mesas redondas, sillas en hierro tapizadas en color marfil. 

Arañas, apliques de pared en hierro patinado. 

Mesa principal a elección de tonos y textura. 

Telón por detrás con telas al tono e iluminación.  

Mantelería estampada hasta el piso y con tapa de color a elección.  

Zona de living. 

Centro de mesa en hierro patinado con velones. 

Pista de LED 

 

Sistema de audio de primer nivel con excelente calidad de sonido. 

Parlantes aéreos y sub-buffer con plataforma a nivel de piso, mesa completa de DJ con 

mezclador profesional, computadora con sonido 7.1, controlador Denon para mezcla de 

videoclips, computadora especialmente preparada para reproducción de los mismos. 

 

2 pantallas gigantes de 100 pulgadas, proyector de 2700 lúmenes. Proyección de videoclips de 

homenajeados y videos durante toda la fiesta tanto en la parte funcional como bailable 

 

Sistema de iluminación distribuido en toda la pista: planetario central con diversas bolas de 

espejos iluminadas con seguidores y par LEDs con cambio de color, efectos LED con cambio de 

gobos, audio-rítmicos, tachos de par LED, tubos de luz negra, flash, cegadores que en su conjunto 

hacen del baile un show de luces impactante. 

 

Permiso de AGADU. 
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Spots de iluminación rebotada que ambientan el salón dándole color y calidez, seguidores con 

ópticas dirigidos a cada centro de mesa. 

 

Filmación y edición digital, cobertura en exteriores y fiesta. Todas las fotos realizadas se entregan 

en pendrive. Mural de firmas de medidas 50 cm x 65cm con foto central de 30cmx45cm, vidrio 

anti reflejo, doble marco color a elección. Cabina de fotos 2h. 

Canilla libre línea Pepsi. Hielo incluido. 

 

4 mozos, 1 Maître, 1 Cocinero, 1 Ayudanta de Cocina y 1 Portero. 

 

Cubiertos en alpaca  

Losa línea Maxim de Olmos 

Cristalería símil cristal 
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Copa de cocktail de bienvenida 
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Pancitos saborizados, tostaditas 

Jamón, bondiola, lomito, paté 

Queso dambo y fundido 

Aceitunas, cerezas, nueces, etc 

Salsas con gustos 
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4 bocados por persona 

Empanaditas mendocinas 

Brochette de pollo 

Arrolladitos primavera c/ salsa de soja 

Villaroi de provolone 
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18 bocados por persona (entre sándwiches y saladitos) 

 

Pan de nuez 

Pan negro con lomito 

Arrolladitos olímpicos 

Choclo con aceitunas verdes 

Crema de 4 quesos con aceitunas negras 

Palmitos con salsa golf 

Atún con tomate 

Pavita 

Champiñones 

Hojaldraditos de aceitunas 

Palmitas con roquefort 

Canastitas de atún 

Canapé de palmitos 

Quesitos con cerezas 

Roulé de jamón 
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Platos a elección: 

Strogonoff de cerdo o pollo con timbal de arroz con azafrán 
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Bondiola de cerdo con salsa agridulce y Papitas rústicas 

Raviolones o sorrentinos con salsa a elección 

 Todos los platos se acompañan con panificación artesanal. 

 

1 Torta modelo a elección 3.5 Kg + un piso falso. 

 

4 Postres a elección de 2,5 a 3 kg c/u 

En caso de agregar más invitados tendría un costo de $1.200 por persona. Cada 25 personas más se agregará 1 

postre y un mozo que están contemplados en el precio. 

TOTAL DEL SERVICIO INTEGRAL: $ 220.000 IVA INCLUIDO.   


